Cenone San Silvestro 2024

MENU D1 PESCE

APERITIVO DI BENVENUTO
FOCACCE

TRIS DI ANTIPASTI
(CARPACCIO DI PIOVRA, SALMONE E SPADA
AFFUMICATT)

LINGUINE ALL’ASTICE
SORBETTO AL LIMONE

GRIGLIATA DI PESCE
CON PATATE AL FORNO

TIRAMISU’ FATTO IN CASA

CAFFE
LIMONCELLO DELLA CASA

Acqua Minerale
PINOT GRIGIO ( ASTORIA )

UNA BOTTIGLIA DI VINO OGNI DUE PERSONE

€ 110,00 A PERSONA

Cenone San Silvestro 2024

MENU’ D1 CARNE

APERITIVO DI BENVENUTO
FOCACCE

CARPACCIO DI MANZO
(CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA)

PASTA FRESCA ALL’UOVO
SPAGHETTI ALLA CHITARRA
(CON FUNGHI PORCINI E PANNA)

SORBETTO AL LIMONE

COSTATA ALLA GRIGLIA
CON PATATE AL FORNO

TIRAMISU’ FATTO IN CASA

CAFFE
LIMONCELLO DELLA CASA

Acqua Minerale
MERLOT ( ASTORIA )

UNA BOTTIGLIA DI VINO OGNI DUE PERSONE

€ 110,00 A PERSONA



